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Amuse-bouche 

トマトのフランに奄美産ソデイカ、アオサ海苔とイクラを添えて 

 

Assiette salade de thon rouge et crevettes aux graines de sesame 

Sauce vinegrette de mangue et citoron  

奄美産鮪と車海老のサラダ仕立て 喜界島ごまの香り 爽やかなマンゴーとレモンの香り  

 

Soupe froide de maïs au maïs grille 

冷製コーンスープ クリームフェッテと焼きトウモロコシ添え 

 

Coquilles et poulpes frits à la bourguignonnes avec risotto de calmar encre de chine 

奄美産夜光貝と島ダコのブルギニヨン イカ墨のリゾット添え 

 

Poêlée de “onagadai”avec suizennjina sauce au vinblanc 

aux fruits de la passion 

奄美産尾長鯛のポワレ 水前寺菜添え パッションフルーツ風味の白ワインソース 

 

Grillé de Filet de bœuf à la duxelles d’échalotes sauce bordelaise 

鹿児島県産黒毛和牛ヒレ肉のグリル エシャロットのデュクセル添え 

ボルドレーズソース 

 

Gâteau à la cassonade et chocolat sauce aux fruits de la passion  

奄美産黒糖とチョコレートのガトー パッションフルーツのソース 

 

Pain maison et huile d’olive 

城山ブランドパンとオリーブオイル 

 

Café ou thé ou thé aux herbes 

珈琲または紅茶またはハーブティー 

 

Le ciel 
 


