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Amuse-bouche
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Blanc-manger de chou-fleur avec fruits de marinés et geleé de crustacés

MV T77T7—D7 7 v<rvyzilfo~) 2 bHBREOY 2 L

Potage de potiron et lait de coco en fine croute feuilletée
HRFrlaaFy Y INTDRER—Va NAOREEER

Daurade rouge enveioppée dans kadaif sauce estragon et tomates séchées tomate
BifO AN XA 70H TAPTIVEFNTIA PV —X

Grillé de entrecote de beeuf sauce vin rouge
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Recommandation de chef dessert du jour
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Pain maison et huile d’olive

W7 v vt ) —TH 40

Café ou thé ou thé aux herbes

Le clel
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Amuse-bouche
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Homard et thon rouge marine et fruits de mer de la prefecture de kagoshima
conception de jurdin d’hiver
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Velouté de cépes d’artichauts et ormeau fumé
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Vapeur de daurade Ako sauce poireau et safran
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Grillé de Filet de beeuf avec fricassee de champignons sauce truffes
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Recommandation du chef dessert du jour

AHOTH—

Pain maison et huile d’olive

W7o v FXved ) —TFH A0

Café ou thé ou thé aux herbes

Le clel
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Amuse-bouche
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Homard et thon rouge marine et fruits de mer de la prefecture de kagoshima
conception de jurdin d’hiver
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Velouté de cépes d’artichauts et ormeau fumé
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Poélé de langouste et Vapeur de daurade Ako sauce poireau et safran
REMFEDOET LT avifloyr7F—n1 Eyu—HlH 75002 )—LY—XR

Filet de boeuf grillé et foie gras sauté sauce aux truffes
BREBRERENF7AVAL 74T 2777 — F)avy—2

Gateau marjolaine avec glace a la vanille

A= =AYal—XEEREDONN=TT 4 AL

Pain maison et huile d’olive
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Café ou thé ou thé aux herbes
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