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Amuse-bouche
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Hors-d’oeuvre

Salade de fruits de mer et aux légumes vinaigrette de betterave
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Soupe de radis Sakurajima avec coquille de lune
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Daurade cuit au four croustillantes  sauce américaine
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Entrecote de réti aux herbes sauce vin rouge Avec kumquat caramelise
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Recommandation du chef dessert du jour
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Pain maison et huile d’olive
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Café ou thé ou thé aux herbes

Le ciel
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Amuse-bouche
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Salade de crustacés avec espuma de navet et betterave
Fe—NEL X T AT =D 7 ZHIT
NTLE—YDIRAT—=

Flan de tomates et crabe des neiges
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Daurade cuit au four croustillantes  sauce américaine
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Grillé de Filet de baeuf avec Avec kumquat caramelise sauce truffes
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Gateau marjolaine avec glace a la vanille
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Pain maison et huile d’olive
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Café ou thé ou thé aux herbes

Le clel
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Salade de crustacés avec espuma de navet et betterave
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Soupe de Consommé tres ardme au Xéres<AMONTILLADO>30années
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Poélé de langouste et st-jacques sauce americaine avec purée de pommes de terre
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Grillé de Filet de beeuf avec Avec kumquat caramelise sauce truffes
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Gateau marjolaine avec glace a la vanille
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Pain maison et huile d’olive
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Café ou thé ou thé aux herbes

Le clel



