
 
 楽

水 

割
烹
会
席
【
石

し
ゃ
く

楠 な

花 げ

】
一
九
、
〇
〇
〇
円
（
※
土
日
祝 

二
〇
、
〇
〇
〇
円
） 

令
和
七
年
五
月 

  
御 
献 

立 

  

先 
 

 

附 
 

 

霧
島
高
原
純
粋
黒
豚
燻
製
炙
り 

黒
酢
ソ
ー
ス 

木
の
芽 

 

座 

付 

椀 
 

 

清
汁
仕
立
て 

ミ
ニ
フ
カ
ヒ
レ 

鮑
酒
蒸
し 

胡
麻
豆
腐 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

お
か
ひ
じ
き 

針
人
参 
よ
り
生
姜 

木
の
芽 

 

向 
 

 

付 
 

 

イ
セ
エ
ビ
湯
引
き
サ
ラ
ダ
仕
立
て 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

焼
き
ア
ボ
カ
ド 

タ
ル
タ
ル
ソ
ー
ス 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

合 
 

 

肴 
 

 

海
鮮
し
ゃ
ぶ
一
人
鍋
（
昆
布
出
汁
） 

 
 

 
 

 
 

 
 

霧
島
サ
ー
モ
ン 

ア
ン
デ
ィ
ー
ブ 

タ
イ
ラ
ギ 

ト
ロ
鮪 

黒
豚
三
枚
身 

若
布 

芹 

薬
味 

ポ
ン
酢 

胡
麻
だ
れ 

 

強 
 

 

肴 
 

 

鹿
児
島
県
産
黒
毛
和
牛
フ
ィ
レ
ス
テ
ー
キ
鉄
板
焼
き 

 
 

 
 

 
 

 
 

霧
島
鰻
蒲
焼
き 

フ
ォ
ア
グ
ラ 

 
 

 

蓮
根 

甘
長
唐
辛
子 

山
葵 

割
醤
油 

 

 

食 
 

 

事 
 

 

稲
庭
う
ど
ん 

 

甘 
 

 

味 
 

 

お
す
す
め
デ
ザ
ー
ト 

  

※ 
 

仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
食
材
が
変
更
に
な
る
場
合
も
ご
ざ
い
ま
す
。
ご
了
承
下
さ
い
ま
せ
。 

謹
製
：
割
烹 

楽
水 

  

 

 



 

楽
水 

割
烹
会
席
【
山
吹

や
ま
ぶ
き

】
一
六
、
五
〇
〇
円
（
※
土
日
祝 

一
七
、
五
〇
〇
円
） 

令
和
七
年
五
月 

 

御 

献 

立 

  

前 
 

 

菜 
 

 

根
三
つ
葉
と
つ
ぶ
貝
の
お
浸
し 

 
 

 
 

 
 

 
 

ア
ン
デ
ィ
ー
ブ
と
霧
島
サ
ー
モ
ン
の
重
ね
盛
り 

 
 

 
 

 
 

 
 

落
花
生
豆
腐 
酢
味
噌 

茗
荷 

 
 

 
 

 
 

 
 

高
海
老
味
噌
漬
け
炙
り 

 
 

 
 

 
 

 

 

吸 

物 

替 

り 
  

鮪
つ
み
れ
鍋 

ト
ロ
鮪 

（
鰹
本
枯
節 

鮪
節
） 

（
一
人
鍋
） 

 
 

車
麩 

水
菜 

三
つ
葉 

深
葱 
豆
腐 

 

 向 
 

 

付 
 

 

ア
ラ 

星
鰹 

車
海
老 

地
蛸 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

あ
し
ら
い
一
式 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

焼 

八 

寸 
 

 

ズ
ワ
イ
蟹 

鮑 

こ
ご
み 

レ
モ
ン 

 

強 
 

 

肴 
 

 

国
産
牛
フ
ィ
レ
ス
テ
ー
キ 

 
 

 
 

 
 

 
 

フ
ォ
ア
グ
ラ 

鰻
蒲
焼
き 

 
 

 

蓮
根 

甘
長
唐
辛
子 

山
葵 

 

 

食 
 

 

事 
 

 

白
御
飯 

 

平
鯖
味
噌
煮 

白
菜
古
漬
け 

 
 

 
 

 
 

 
 

味
噌
汁 

あ
お
さ
海
苔 

高
野
豆
腐 

な
め
こ 

 

甘 
 

 

味 
 

 

お
す
す
め
デ
ザ
ー
ト 

 
 

 
 

  

※ 
 

仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
食
材
が
変
更
に
な
る
場
合
も
ご
ざ
い
ま
す
。
ご
了
承
下
さ
い
ま
せ
。 

謹
製
：
割
烹 

楽
水 

 

 

 



 

楽
水 

割
烹
会
席
【
水
芭
蕉

み
ず
ば
し
ょ
う

】
一
三
、
〇
〇
〇
円
（
※
土
日
祝 

一
四
、
〇
〇
〇
円
） 

令
和
七
年
五
月 

 

御 

献 

立 

 

 

前 
 

 

菜 
 

 
 

根
三
つ
葉
と
つ
ぶ
貝
の
お
浸
し 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

ア
ン
デ
ィ
ー
ブ
と
霧
島
サ
ー
モ
ン
の
重
ね
盛
り 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

落
花
生
豆
腐 
酢
味
噌 

茗
荷 

鰤
子 

抹
茶
湯
葉 
雲
丹 

生
姜
餡 

 

座 

付 

椀 
 

 

鮑
酒
蒸
し 

敷
き
豆
腐 
蓴
菜 

あ
や
め
独
活 

木
の
芽 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

向 
 

 

付 
 

 

鯛 

ト
ロ
鮪 

星
鰹 

高
海
老 
タ
イ
ラ
ギ
炙
り 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

あ
し
ら
い
一
式 

 

煮 

物 

椀 
 

 

湯
葉
真
丈
（
木
耳 

椎
茸 

筍
）
銀
餡 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

鰻
蒲
焼
き 

空
豆 

よ
り
人
参 

 
 合 

 
 

肴 
 

 
 

大
名
竹 

黒
豚
燻
製 

 

か
き
揚
げ
（
ヤ
ン
グ
コ
ー
ン 

ス
イ
ー
ト
コ
ー
ン
） 

 

強 
 

 

肴 
 

 
 

国
産
牛
フ
ィ
レ
ス
テ
ー
キ 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

サ
ラ
ダ
セ
ロ
リ 

酢
取
り
蓮
根 

 

 

食 
 

 

事 
 

 
 

鯛
茶
漬
け 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

香
の
物 

 

甘 
 

 

味 
 

 

お
す
す
め
デ
ザ
ー
ト 

   

※ 
 

仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
食
材
が
変
更
に
な
る
場
合
も
ご
ざ
い
ま
す
。
ご
了
承
下
さ
い
ま
せ
。 謹

製
：
割
烹 

楽
水 

  
 

 



 

楽
水 

割
烹
会
席
【
花
水

は
な
み
ず

木き

】
一
〇
、
五
〇
〇
円
（
※
土
日
祝 

一
一
、
五
〇
〇
円
） 

令
和
七
年
五
月 

御 

献 

立 

  

前 
 

 

菜 
 

 

根
三
つ
葉
と
つ
ぶ
貝
の
お
浸
し 

 
 

 
 

 
 

 
 

ア
ン
デ
ィ
ー
ブ
と
霧
島
サ
ー
モ
ン
の
重
ね
盛
り 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

落
花
生
豆
腐 
酢
味
噌 

茗
荷 

鯛
真
子 

抹
茶
湯
葉 
雲
丹 

生
姜
餡 

 

吸 

物 

替 

り 
 

 

鮪
つ
み
れ
鍋 

ト
ロ
鮪 

（
鰹
本
枯
節 

鮪
節
） 

（
一
人
鍋
） 

 
 

車
麩 

水
菜 

三
つ
葉 

深
葱 
豆
腐 

 

 向 
 

 

付 
 

 

鯛 

星
鰹 

高
海
老 

タ
イ
ラ
ギ
炙
り 

 
 

 
 

 
 

 
 

あ
し
ら
い
一
式 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

合 
 

 

肴 
 

 

大
名
竹 

黒
豚
燻
製 

豚
味
噌 

 

替 
 

 

鉢 
 

 

ミ
ニ
フ
カ
ヒ
レ
小
茶
碗
蒸
し 

ス
ー
プ
餡 

 

強 
 

 

肴 
 

 

鹿
児
島
県
産
黒
牛
フ
ラ
イ
、
た
た
き
風 

割
ソ
ー
ス 

山
葵 

 
 

 
 

 
 

 
 

サ
ラ
ダ
セ
ロ
リ 

酢
取
り
蓮
根 
 

 

食 
 

 

事 
 

 

白
御
飯 

 

平
鯖
味
噌
煮 

白
菜
古
漬
け 

 
 

 
 

 
 

 
 

味
噌
汁 

あ
お
さ
海
苔 

高
野
豆
腐 

な
め
こ 

 

甘 
 

 

味 
 

 

お
す
す
め
デ
ザ
ー
ト 

   

※ 
 

仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
食
材
が
変
更
に
な
る
場
合
も
ご
ざ
い
ま
す
。
ご
了
承
下
さ
い
ま
せ
。 

謹
製
：
割
烹 

楽
水 

  



 

楽
水 

割
烹
会
席
【
桔
梗

き
き
ょ
う

】 

八
、
〇
〇
〇
円
［
お
昼
の
み
］ 

令
和
七
年
五
月 

 

御 

献 

立 

  

前 
 

 

菜 
 

 

根
三
つ
葉
の
お
浸
し 

子
持
ち
昆
布 

 
 

 
 

 
 

 
 

抹
茶
湯
葉 
雲
丹 

 
 

 
 

 
 

 
 

寄
せ
も
ず
く 
ア
カ
モ
ク 

針
長
芋 

 
 

 
 

 
 

 

吸 
 

 

物 
 

 

枕
崎
産
枯
節
合
わ
せ
ス
ー
プ
、
一
人
鍋
仕
立
て 

 
 

黒
豚 

鯛
つ
み
れ 

鶏
肉 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

水
菜 

葱 

三
つ
葉 

餅
湯
葉 
薬
味
ポ
ン
酢 

 

向 
 

 

付 
 

 

鯛 

鰹 

高
海
老 

キ
ビ
ナ
ゴ 

タ
イ
ラ
ギ
炙
り 

 
 

 
 

 
 

 
 

あ
し
ら
い
一
式 

 

煮 
 

 

物 
 

 

黒
豚
豚
骨
煮 

大
根 

蒟
蒻 

 

 

替 
 

 

鉢 
 

 

大
隅
産
鰻
玉
締
め 

銀
餡 

木
の
芽 

 

強 
 

 

肴 
 

薩
摩
黒
牛
ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ 

ト
マ
ト 

 
 

 
 

 
 

 
 

が
ね
天 

青
唐 

レ
モ
ン 

 

食 
 

 

事 
 

 

鶏
飯 

 
 

 
 

 
 

 
 

香
の
物 

 
 甘 

 
 

味 
 

お
す
す
め
デ
ザ
ー
ト 

  

 

※ 
 

仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
食
材
が
変
更
に
な
る
場
合
も
ご
ざ
い
ま
す
。
ご
了
承
下
さ
い
ま
せ
。 

謹
製
：
割
烹 

楽
水 

 

 
 

 



 

楽
水 

割
烹
会
席
【
鈴
蘭

す
ず
ら
ん

】 

六
、
五
〇
〇
円
［
お
昼
の
み
］ 

令
和
七
年
五
月 

 

御 

献 

立 

  

前 
 

 

菜 
 

 
 

根
三
つ
葉
の
お
浸
し 

子
持
ち
昆
布 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

抹
茶
湯
葉 

雲
丹 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

寄
せ
も
ず
く 
ア
カ
モ
ク 

針
長
芋 

 

座 

付 

椀 
 

 

豆
乳
玉
地
蒸
し 

海
老
の
ビ
ス
ク
ソ
ー
ス 

ミ
ン
ト 

海
老 

占
地 

百
合
根 
三
つ
葉 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

向 
 

 

付 
 

 

桜
鯛 

鰹 

水
烏
賊 

白
姫
え
び 
タ
イ
ラ
ギ
炙
り 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

あ
し
ら
い
一
式 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

煮 
 

 

物 
 

 
 

湯
葉
真
丈
（
木
耳 

椎
茸 

筍
）
銀
餡 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

合
鴨
ロ
ー
ス 

蟹
つ
み
れ 

空
豆 

よ
り
人
参 

 

焼 
 

 

物 
 

 
 

サ
ー
モ
ン
オ
イ
ル
焼
き 

 

苦
瓜
酢
浸
し 

た
た
き
牛
蒡 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

止 
 

 

肴 
 

 
 

蓮
根
も
ち
揚
げ
出
し 

な
め
こ
お
ろ
し
出
汁 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

海
老
天
麩
羅 

里
芋
か
ら
揚
げ 

し
し
唐 

 
 

 
 

 
 

 
 

食 
 

 

事 
 

 
 

知
覧
茶
蕎
麦 

 
 甘 

 
 

味 
 

 

お
す
す
め
デ
ザ
ー
ト 

   

※ 
 

仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
食
材
が
変
更
に
な
る
場
合
も
ご
ざ
い
ま
す
。
ご
了
承
下
さ
い
ま
せ
。 

謹
製
：
割
烹 

楽
水 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

   



  

楽
水
【
大
徳
寺
】 

六
、
五
〇
〇
円
［
平
日
限
定 

お
昼
の
み
］ 

令
和
七
年
五
～
六
月 

 

御 

献 
立 

  

小 
 

 

鉢 
 

 

霧
島
鰻
ざ
く 

 

 

焼 

八 

寸 
 

 

小
袖
玉
子 

粽
麩 
稚
鮎 

湯
葉 

 
 

 
 

 
 

 
 

桜
姫
鶏
ロ
ー
ス
ト 

酢
取
り
花
蓮
根 

貝
旨
煮 

 

向 
 

 

付 
 

 

霧
島
サ
ー
モ
ン 

ア
ン
デ
ィ
ー
ブ 

あ
し
ら
い
一
式 

 

煮 

物 

椀 
 

 

南
瓜
饅
頭 

銀
餡
掛
け 

揚
げ
ス
ル
メ 

 

合 
 

 

肴 
 

 

肉
じ
ゃ
が
（
薩
摩
黒
牛 

新
馬
鈴
薯
） 

 

吸 
 

 

物 
 

 

真
鯛
つ
み
れ 

あ
お
さ
海
苔 

三
つ
葉 

木
の
芽 

 

止 
 

 

肴 
 

 

小
茶
碗
蒸
し 

銀
餡 

 

霧
島
高
原
純
粋
黒
豚
角
煮 

新
牛
蒡 

ア
ス
パ
ラ
ガ
ス 

椎
茸
天
麩
羅 

赤
パ
プ
リ
カ 

 

食 
 

 

事 
 

 

と
う
も
ろ
こ
し
御
飯
（
一
人
釜
炊
き
）
三
つ
葉 

 

 
 

 
 

赤
出
汁 

 
 

 
 

香
の
物 

 

甘 
 

 

味 
 

 

お
す
す
め
デ
ザ
ー
ト 

  

 

※ 

仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
食
材
が
変
更
に
な
る
場
合
も
ご
ざ
い
ま
す
。
ご
了
承
下
さ
い
ま
せ
。 

謹
製
：
割
烹 

楽
水 

 

 


